;Quévamos ahacer?

| Diseiiar material educativo
Creary distribuir folletos
informativos que describan
los tipos de Ronddn, sus
ingredientes y preparacion.

Difusidn digital

% Socializar contenido visual
(fotos y videos) sobre las
variedades del Rondén en
redes sociales.

Socializacion
Dar a conocer los resultados
del trabajo de gradoy la

problematica actualala
comunidad.

Rundowm
Sabores Ancestrales deProvidenciay
Apoyar la preservacion de la Santa (atalina
culturay tradicion
gastronomica Raizal. Al rescate db nuestra diversidad
Fortalecer laidentidad gastionimica taizal

cultural y la cohesion
comunitaria.

Aseqgurar la transmision de
habilidades culinarias a las
nuevas generaciones.
Promover el turismo cultural
gastronomico en nuestra
region.

Valorar laimportancia de los
diferentes tipos de Ronddn
en la cultura Raizal.

iMantengamos viva nuestra
tradicion!

La cocina es el corazon de nuestra
identidad. Aprender a preparar las
diferentes variedades de Rondon es honrar
anuestros ancestros y asegurar que las
futuras generaciones disfruten de estarica

herencia.
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;lomorealizamos estainvestigacion?

Para comprender la situacién actual del Rondén,
utilizamos los siguientes métodos:

Diilogo con Sabedores
Realizamos entrevistas
acocineros
tradicionales expertos
en la preparacion de los ¢
diversos tipos de
Rondon.

Aplicamos encuestas para conocer el nivel
de conocimientoy participacion de los
jovenes en estas preparaciones.

Recopilacion de Saberes

Recogimos
sugerenciasy
recomendaciones
de la comunidad
para sustentar este
trabajo.

El Ronddén es el plato mas emblematico de
nuestra region; un simbolo de identidad que se
ha preparado de diversas maneras a lo largo de
la historia.

Si bien el Ronddn de pescado fresco es el mas
conocido actualmente por los jovenes, nuestra
gastronomia es rica en variantes tradicionales
como el Ronddn de pescado frito, el salado y el
asado en fogon. Cada uno ofrece una
experiencia culinaria unica y forma parte
esencial de nuestro patrimonio raizal.

Actualmente, enfrentamos la pérdida de
varias de estas preparaciones tradicionales en
Providencia y Santa Catalina. Esta situacién se
debe, principalmente, a la falta de transmision
de conocimientos y técnicas culinarias de una
generacion a otra.

Las nuevas generaciones estan perdiendo la
oportunidad de aprender, apreciar y preservar
la diversidad completa del Rondon.

iPor qué esimportante esterescate?

El Ronddn, en todas sus variedades, es
fundamental para nuestra identidad cultural.
Dado que no existen recetas escritas y su
preparacion se ha transmitido principalmente de
forma oral, es urgente mantener vivas estas
tradiciones.

Al hacerlo, no solo preservamos la diversidad
alimentaria de la region, sino que garantizamos
que las nuevas generaciones valoren su rica
herencia gastronémica.
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Ronddn Salted fish

Ronddn Roast Fish

Fomentar la transmision y preservacion de las
técnicas culinarias tradicionales del Rondon de
pescado en sus distintas variedades. Buscamos
que las nuevas generaciones participen
activamente en el aprendizaje de esta rica
herencia gastrondmica, transmitida con amor y
dedicacién por nuestros ancestros.



